
U našoj ponudi možete pronaći sve što vam je
potrebno da vaša proslava bude nezaboravna!
Sa prelepim ambijentom, vrhunskom opremom
i profesionalnom uslugom, svaki trenutak
proveden sa nama biće pravo uživanje. Neka
vaša proslava postane prava magija uz našu
pomoć – od savršene dekoracije do
gastronomskih delicija koje će oduševiti vaše
goste.

DOGOVORENI
MENI



Cena ovog menija po osobi:
 3.150,00 RSD + PDV

Glavno jelo
Ćevapi Ekopark
Kobasica sa sirom
Kobasica tanka roštiljska
Grilovani pileći file
Grilovani pileći batak
Gratinirane njoke (Njoke u krem sosu sa
gorgonzolom i pršutom zapečene sa mocarelom)
BBQ rebro (svinjsko rebro bez koske)
Grilovano povrće, pečeni krompir
Sezonske salate (dve vrste)
Selekcija peciva iz naše pekare

MENI 1MENI 1

Selekcija suhomesnatih proizvoda
Selekcija sireva
Gibanica
Urnebes
Uštipci
Pohovane paprike punjene sirom i kajmakom
Grilovani sir (serviran sa salsom od paradajza,
uljem od bosiljka i bademima)

Predjelo



Dodate opcija:
Supa/čorba/potaž dana

Cena po osobi: 250,00 RSD + PDV

Miks kolača (izbor naše poslastičarke): 
Cena po osobi: 350,00 RSD + PDV

Napomena:
Piće nije uračunato u cenu i obračunava se po
utrošku, prema izboru iz naše karte pića. 



Glavno jelo
Teletina ispod sača
Teleći kotleti (panirani teleći kotlet sa
permezanom u panko prezli)
Ćevapi Ekopark
Kobasica sa sirom
Kobasica tanka roštiljska
Grilovani pileći file
Grilovani pileći batak
Pire od celera, grilovano povrće, prženi domaći
krompir
Sezonske salate (dve vrste)
Salata sa kruškom (miks zelenih salata sa
kruškom, gorgonzolom, narom i orasima)
Selekcija peciva iz naše pekare

MENI 2MENI 2

Selekcija suhomesnatih proizvoda
Selekcija sireva
Gibanica
Urnebes
Uštipci
Tatar biftek
Grilovani sir (serviran sa salsom od organskog
paradajza, uljem od bosiljka i bademima)
Pohovane paprike punjene sirom i kajmakom
Pita od ručno rastezanih kora sa sirom

Predjelo



Cena ovog menija po osobi:
 3.750,00 RSD + PDV

Dodate opcija:
Supa/čorba/potaž dana

Cena po osobi: 250,00 RSD + PDV

Miks kolača (izbor naše poslastičarke): 
Cena po osobi: 350,00 RSD + PDV

Napomena:
Piće nije uračunato u cenu i obračunava se po
utrošku, prema izboru iz naše karte pića. 



Meni 3Meni 3

Selekcija suhomesnatih proizvoda
Selekcija sireva
Burata sa čeri paradajzom i pesto sosom
Pohovani gambori (gambori u panko prezli, sa
slatko-ljutim sosom)
Grilovani sir (serviran sa salsom paradajza, uljem
od bosiljka i bademima)
Pohovane paprike punjene sirom i kajmakom
Pita od ručno rastezanih kora sa dimljenim mesom
i mladim kajmakom
Pohovani celer (celer u parmezan i lešnicima
serviran sa limun-bosiljak sosom)

Prvi izlaz:

Rižoto šafran gambori (kremasti rižoto sa
gamborima, čeri paradajzom i šafranom)

Drugi izlaz:

Teleći kotlet (pohovani teleći kotlet u panko prezli i
parmezanu, serviran sa
francuskim remulade sosom i pireom)
BBQ rebro (svinjsko rebro bez koske)
Ćuretina sa mlincima (ćureći file sa gorgonzolom i
mlincima zapečen i serviran sa
slaninom i orasima)
Ramstek

Treći izlaz:



Sezonska salata (dve vrste)
Salata sa kruškom (miks zelenih salata sa kruškom,
gorgonzolom, narom i orasima)

Cena ovog menija po osobi:
 4.750,00 RSD + PDV

Dodate opcija:
Supa/čorba/potaž dana

Cena po osobi: 250,00 RSD + PDV

Miks kolača (izbor naše poslastičarke): 
Cena po osobi: 350,00 RSD + PDV

Napomena:
Piće nije uračunato u cenu i obračunava se po
utrošku, prema izboru iz naše karte pića. 



KONTAKT I REZERVACIJE:
Vesna Ivanov 
Event Manager

Tel: 063/1148901 
E-mail: vesna.ivanov@ekopark.rs

Verujemo da će Ekopark Event & Catering
Center biti idealan izbor za vašu proslavu,
stvarajući uspomene koje traju zauvek. Naš
tim je tu da se pobrine za svaki detalj,
osiguravajući besprekorno iskustvo i
proslavu koju ćete pamtiti.


